MODULO OFFERTA ECONOMICA

PROCEDURA APERTA PER L’AFFIDAMENTO DELLE FORNITURE DI GENERI ALIMENTARI DIVERSI, SUDDIVISI PER LOTTI, PER IL SERVIZIO MENSA SCOLASTICA COMUNALE PER L’ANNO SCOLASTICO 2016/2017.    


 

                                                                 AL COMUNE DI LAMA MOCOGNO

                                                                 VIA XXIV MAGGIO, 4

                                                                 LAMA MOCOGNO MO

OFFERTA PER LA FORNITURA DI CARNE FRESCA MENSA SCOLASTICA DEL COMUNE DI LAMA MOCOGNO A.S. 2016/2017 -  LOTTO 3- CODICE CIG: Z6A1ADEFA3
   Il/La sottoscritto/a________________________________________titolare della 

DITTA____________________________________Con sede in________________

__________________________________P. IVA____________________________

- VISTO IL BANDO DI GARA INFORMALE per l’affidamento delle Fornitura  di Carne Fresca  per il funzionamento della mensa scolastica,

- PRESO ATTO delle clausole indicate nella lettera invito e da me incondizionatamente accettate;







DICHIARA 

- che la Ditta è iscritta  nel Registro delle Imprese  della Camera di Commercio, Industria, Artigianato e Agricoltura  per attività inerente all’oggetto dell’appalto;

- di essere in possesso dei requisiti di ordine generale di cui all’art. 80 del Dlgs 50/2016; 

OFFRE  I SEGUENTI  PREZZI PER LA FORNITURA DEI PRODOTTI SOTTOELENCATI; 

	ALIMENTO DI PROVENIENZA ITALIANO
	CARATTERISTICHE
	PREZZO OFFERTO AL KG.
	IVA %

	FILONE DI SUINO (per scaloppine/cotolette)
	Fornitura di fettine già pronte per la lavorazione
	€. 
	

	MACINATO MISTO

(Maiale –Manzo)
	Macinato al momento e privo di parti grasse
	€. 
	

	PETTO DI POLLO (devono provenire esclusivamente da allevamenti a terra autorizzati)
	Tagliato a fettine pronto per la lavorazione
	€. 
	

	PETTO DI TACCHINO devono provenire esclusivamente da allevamenti a terra autorizzati)
	Tagliato a fettine pronto per la lavorazione
	€.
	

	COSCE DI POLLO (devono provenire esclusivamente da allevamenti a terra autorizzati)
	Le cosce devono essere ben tolettate, prive di pelle eccedente le parti anatomiche richieste
	€. 
	

	MACINATO BOVINO
	Macinato al momento e privo di parte grasse
	€. 


	

	PROSCIUTTO COTTO affettato
	Deve essere senza polifosfati, privo di parti cartilaginee, senza aree vuote (Bolle) e rammollenti, avere un colore rosa chiaro, avere un giusto grado di stagionatura naturale
	€. 
	


Luogo e Data_____________                      
LA DITTA (timbro e firma)_______________________________






